
 
Herzlich Willkommen im Restaurant „kleines Max“! 

Wir wünschen Ihnen einen wunderschönen Abend und freuen uns sehr  
Ihre Gastgeber sein zu dürfen. 

 
Ihr Restaurant Team mit Küchenchef Rosario Monachello 

 

 
 

 
 

Antipasti – Vorspeisen – Starters 
  
Carpaccio di manzo con tartufo nero e vinegret di parmiggiano €16,50 
Carpaccio vom Rind mit schwarzem Trüffel und Parmesan-Vinaigrette 
Beef carpaccio with black truffle and parmesan vinaigrette 
 

Asparagi bianchi di Bibione con mimosa d´uovo e prosciutto di parma €13,50 
Weißer Spargel aus Bibione mit weichem Ei und Parmaschinken  
White asparagus of Bibione with soft egg and parma ham 
 

Burrata con tartar di pomodoro aromatizzata alla vaniglia €13,50 
Burrata mit Tomaten-Tartar und Vanille Aroma 
Burrata with tomato tartar and vanilla flavor 
 

Zuppe – Suppen – Soup 
 
Vellutata di asparagi verdi con chips di parmiggiano €6,50 
Grüner Spargelcremesuppe mit Parmesan-Chips 
Green asparagus cream soup with Parmesan-Chips 
 

Pasta 
 
Spaghetti alla forma di parmiggino con tartufo nero del monferrato €16,50  
Spaghetti aus Parmesanlaib mit Schwarzem Trüffel aus Monferrato 
Spaghetti of Parmesanloaf with black monferrato truffle  
 
Risotto con gamberi rossi siciliani e asparagi verdi di Altedo €13,50 
Risotto mit sizilianischen roten Garnelen und grünem Spargel von Altedo 
Risotto with Sicilian red prawns and green asparagus of Altedo 
 
Gnocchi al pesto di noci e limone sorrentino su  crema di burrata €13,50 
Gnocchi mit Wallnusspesto und zitronen-aroma auf Burrata-Creme 
Gnocchi with walnut pesto and lemon flavor on burrata cream  
 

Carne – Fleisch - Meat 
 
Capretto al forno con patate al rosmarino e verdure €23,50 

Gebackenes Zicklein  mit Rosmarinkartoffeln und Gemüse 
Baked kid (young goat)with rosemary potatoes and vegetables 
 
Tagliata di manzo alla griglia con rucola e patate €23,50 
Entrecôte vom Grill mit Rucola und gerösteten Kartoffeln 
Grilled Entrecôte with arugula, parmesan cheese and roasted potatoes 
  



Pesce – Fisch - Fish 
 

Pesce alla griglia €24,50 
Marktfrischer Fisch vom Grill mit Gemüse und Kartoffeln 
Grilled fish fresh from the market with vegetables and potatoes 

 
Pesce al sale €24,50 
Marktfrischer Fisch in der Salzkruste mit Gemüse und Kartoffeln 
Fish fresh from the market in a salt crust with vegetables and potatoes 
 

Dessert 
 
Tartufo al cioccolato affogato al caffe €6,50 
Schokoladentrüffeleis im Kaffeebad 
Chocolate truffle ice-cream clasped by coffee 
 
Bavarese al limone con fragole €6,50 
Bayerische Zitronenpudding mit Erdbeeren 
Bavarian lemon pudding with strawberries 
 
Formaggio misto €13,50 
Gemischte Käsespezialitäten mit hausgemachter Marmelade 
Mixed cheese specialties with homemade jam 
 
 

 

Menu degustazione 
 

Burrata con tartar di pomodoro aromatizzata alla vaniglia 
Burrata mit Tomaten-Tartar und Vanille Aroma 
Burrata with tomato tartar and vanilla flavor 

 
Risotto con gamberi rossi siciliani e asparagi verdi di Altedo 

Risotto mit sizilianischen roten Garnelen und grünem Spargel von Altedo 
Risotto with Sicilian red prawns and green asparagus of Altedo 

 
Tagliata di manzo alla griglia con rucola e patate 

Entrecôte vom Grill mit Rucola und gerösteten Kartoffeln 
Grilled Entrecôte with arugula, parmesan cheese and roasted potatoes 

 

o/oder/or 
 

Pesce alla griglia €24,50 
Marktfrischer Fisch vom Grill mit Gemüse und Kartoffeln 

Grilled fish fresh from the market with vegetables and potatoes 
 

Bavarese al limone con fragole 
Bayerische Zitronenpudding mit Erdbeeren 
Bavarian lemon pudding with strawberries 

 
€46,50 

 
 
 

                 
 

Unsere Brote, Nudeln, Marmeladen & Kompotte sind hausgemacht 
 

Buon appetito – Guten Appetit – Enjoy your meal! 


